NAPOJE

APERITIVY

NAPOJE

KAVA

JSME HRDI, ZE VAM SERVIRUJEME KAVU Z PRAZIRNY

LABORATORIO DI TORREFAZIONE GIAMAICA CAFE GIANNI FRASIHO.

Studio Italiano Spritz (nealkoholicky aperitiv) 0,15 | 195
Crodino (nealkoholicky aperitiv) 72 0,1751 145
Aperol Spritz 72 0,21 215
Campari Spritz 72 0,21 215
Martini Fiero Spritz 72 0,21 215
Campari soda 72 0,21 165
Campari orange 72 0,21 185
Dolin de Chambéry Blanc 72 O,11 155
Dolin de Chambéry Rouge 72 O,11 155
Dolin de Chambéry Dry 72 O,11 155
PIVO
Pilsner Urquell 7 0,33 95
Stella Artois (nealkoholické) 7 0,331 85
vVODY
Filtrovana voda neperliva / perliva 0,51 65
Filtrovana voda neperliva / perliva 11 105
Acqua Panna neperliva 0,751 15
San Pelegrino perlivé 0,751 ns
NEALKOHOLICKE NAPOJE
Cerstvé ovocné §tavy dle sezdny 0,251 155
Smoothie z lesniho ovoce 7 0,21 155
Royal Crown Cola 0,251 75
Royal Crown Cola bez cukru 0,251 75
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 0,21 85
Tonic Sibi (indian, mediterranean, zazvorovy) 0,21 85
Juice Granini (jahoda, jablko) 0,21 85
Ledovy Caj 0,31 15
Cerstva limonada dle denni nabidky 0,3l 135
Amity Matcha grapefruit / Amity Matcha limetka 0,331 95
Amity Cola (bez kofeinu) 0,33 95

Jsme jedna velka italska rodina La Collezione.
UzZijte si vSechny nase restaurace a skolu vafeni Laboratorio.

AROMI amane

RISTORANTE & BISTRO

[
L]
LA FINESTRA

IN CUCINA

LABOITEGA  taboratorio  FINESTRINA

Espresso Afribon 90
Espresso Brasile Santos (bez kofeinu) 90
Espresso macchiato 7 105
Doppio espresso 7 125
Cappuccino 7 115
Flat white 7 135
Caffe Americano 7 95
Corretto Molinari 712 165
Caffe Latté 7 125
Sojové nebo kokosové mléko 6 25
VSechny kavy lze pripravit také bez kofeinu.
Pouzivdme Cerstvé mléko s obsahem tuku 3,5 % a alternativni mléka.
CERSTVE CAJE (0,37 1)
Matovy Caj 15
Matovy ¢aj se zdzvorem 125
Zazvorovy ¢aj 15
BIO & ORGANICKY €CAJ OD WHITE PEONY (0,37 I)
Darjeeling (Indicky horsky ¢erny ¢aj) 125
Earl Grey (Cerny &aj s bergamotem) 125
Organic Sencha (Japonsky zeleny ¢aj) 125
Jasmine Dragon pearls (Zeleny ¢aj s jasminovou vuni) 145
Organic Rooibos (Jihoafricky bylinny klenot) 125
Organic Camomile (Cisty ruéné sbirany kvét) 125
Way to Nature (Bylinny ¢aj s citronovou trdvou a ovocem) 125
Sweet Passion (Stavnatd smés ibisku a jahod) 125

ALERGENY / ALLERGENI
1. Obiloviny obsahujici lepek / Cereali contenenti glutine 2. Korysi / Crostacei
3. Vejce /' Uova 4. Ryby / Pesce 5. Podzemnice olejna / Arachidi
6. Sojové boby / Soia 7. Mléko / Latte 8. Skofapkové plody / Noci 9. Celer / Sedano
10. Horé&ice / Senape 11. Sezamova semena /' Semi di sesamo 12. Oxid sificity
a sific¢itany / Anidride solforosa e solti 13. VIEi bob / Lupini 14. Mékkysi / Molluschi

lacollezione.cz

LA BOITEGA

Lcnta

ITALIAN STEAK HOUSE

MENU

ALERGENY

€

BY
LA COLLEZIONE



POLEVKA

Pappardelle con anatra sfilacciata e cuori d'anatra grigliati 1, 3, 7, 9, 12

Zuppa

ﬂ Studenad polévka z pecenych rajcat San Marzano, burrata 225

Zuppa fredda di pomodori San Marzano arrostiti e burrata 1, 7, 12
Antipasti

ﬂ Burrata caprese 385
Burrata caprese 1, 3, 9, 12
Tatarak z hovézi svickové, parmegiano reggiano majonéza, chléb 395
Tartare di filetto di manzo, maionese al parmigiano reggiano, panel, 3, 7, 12
Brambory v popelu, carbonara espuma, guanciale, ¢erny lanyz 365
Patate sotto la cenere, spuma alla carbonara, guanciale, tartufo nero 3, 7
Crudo z musli sv. Jakuba, meloun v citrusech, limeta, chilli 395
Capesante crude, melone agli agrum?, lime, peperoncino 14
Vittelo tonnato, polosusena rajc¢ata, tasmansky pep¥, chlebovy crumble 395
Vitello tonnato, pomodori semi-secchi, pepe della Tasmania, pangrattato 1, 3, 4, 7
Prkénko s vybé&rem syru / salamu dle vahy
Tagliere di formaggi / salumi al pes

Pasta e risotto

Risotto alla milanese, paleny morek, Salotka 495
Risotto alla milanese, midollo arrosto, scalogno 7, 9, 12
Ravioli pInéné ricottou, taggiasche olivy, tomatova voda, bazalka 425
Ravioli ripieni di ricotta, olive taggiasche, acqua di pomodoro, basilico 1, 3, 7
Pappardelle s trhanou kachnou a grilovana kachni srdicka 445

HLAVNI CHODY

Secondi

Duseny teleci pavoucek na ¢erveném viné, bramborové pyré s pecenym celerem, guanciale 655
Ragno di vitello brasato al vino rosso, puré di patate con sedano arrosto, guanciale 4, 6, 7, 9, 12

Redefine Meat flank steak, bramborové pyré s pecenym celerem, cibulové demi glace 645
Redefine Meat bistecca di fianchetto, pure di patate con sedano arrosto e salsa demi-glace alla cipolla 7

Grilovany filet z moFského vilka, salsa verde, fenyklovy saldt s citrusy 725

Filetto di branzino alla griglia, salsa verde, insalata di finocchi con agrumi 4

Caesar salat, farmarské kufe, pancetta, grilovany fimsky salat 545
Insalata Caesar, pollo ruspante, pancetta, lattuga romana grigliata 1, 3, 4, 7, 10

GRILOVANE MASO A RYBY

Maso a ryby grilujeme na drevéném uhli v peci X-Oven dle denni nabidky. Vice informaci u obsluhy.

MASO

Carne
Hovézi svickova Argentina 200 g 895
Filetto di manzo argentino 200 g
Hovézi Rib Eye Red & White 300 g 1450
Red & White Rib Eye di manzo 300 g
StaFeny argentinsky hovézi Rib Eye 500 g 1990
Argentina Rib Eye di manzo 500 g
Stafeny argentinsky hovézi striploin 300 g 995
Argentina striploin di manzo 300 g
StaFeny hovézi steak na kosti Chianina / Sashi / Swami za 100 g 395/100¢g

Chianina / Sashi / Swami I-bone di manzo per 100 g

Kukufiéné kufeci prso s kGizi 220 g 345
Petto di pollo al mais con pelle 220 g

Vepfova kotleta Duroc 500 g 595

Costoletta di maiale Duroc

V La Bottega Linka se vse toci kolem X-Oven trouby. V ni pripravujeme jidla z menu, ¢erstvé
ryby a steaky na dfevéném uhli. K tomu navic pridejme fakt, Ze umisténi Linky ma urcity
historicky ddvod. Budova byla v minulosti prosluld jako jedno z nejznaméjsich prazskych

lahGdkarstvi v povalecné éfe. Linka je mixem nééeho staromaodniho s nééim novym.
Tvori koktejl plny vyraznych chuti a italské autenticity v samém srdci Prahy.

RYBY PRO 2 030BY

Pesce per 2 persone

Mofsky vik v solné krusté nebo ve strouhance na grilu 1950

Branzino in crosta di sale o impanato alla griglia 1, 4

Ropusnice alla guazzetto (rajcatova omacka, slavky, krevety, brambory) 2950

Scorfano [ guazzetto (salsa di pomodoro, cozze, gamberi, patate) 2, 4, 14

Kambala na grilu 2150

Rombo alla griglia impanato 1, 4

Kambala v lanyZové omacce s houbami, bramborami a ¢erstvym ¢ernym lanyzem 2 650

Rombo in salsa tartufata con funghi, patate e tartufo nero fresco 1, 4, 7, 9

MORSKE PLODY

Frutti di mare

Slavky na viné (pfedkrm / hlavni chod) 445 / 545

Cozze al vino bianco (antipasto / secondo) 14

PRILONY

Contorni
Michany salat s rajéaty / Insalata mista con pomodori 135
Grilovana sezonni zelenina / Verdure di stagione grigliate 175
Pecené brambory Grenaille / Patate arrosto Grenaille 145
Bramborova kase s lanyzi / Pur¢ di patate al tartufo 7, 9 175

OMACKY K MASU

Salse per la carne

Lanyzova / Tartufo 9, 12 135
Pepf¥ova / Pepe 9, 12 135
Z Eerveného vina / Vinorosso 9, 12 135



