NAPOIJE

APERITIVY
Crodino (nealkoholicky aperitiv) 0,11 70
Aperol Spritz 0,21 165
Campari 0,11 90
Campari soda 0,21 95
Campari orange 0,21 135
Cinzano bianco 0,11 95
Cinzano rosso 0,11 95
Cinzano extra dry 0,11 95

ROZLEVANA ViNA
SUMIVA VINA

Prosecco Bortolotti* 0,11 125
Spumante Millessimato Extra Brut, Contratto 0,11 185
Champagne Special Cuvée, Bollinger 0,11 395

BiLA VINA
Verdicchio di Gino, Fattoria San Lorenzo* 2018 0,151 145
Soave Classico, Gini* 2017 0,151 175
Pinot Grigio, Lis Neris 2017 0,151 185
Chardonnay Dona Blanc, Hartmann Dona* 2012 0,151 265

RUZOVE VINO
Canaiuolo Rosato, Montenidoli* 2017 0,151 155
CERVENA VINA
Valpolicella Classico Superiore, Camporenzo* 2016 0,151 195
Barbera D'Asti Ca’ di Pian, La Spinetta 2014 0,151 255
Carmignano Terre a Mano, Fattoria di Bacchereto* 2015 0,151 265
Barbaresco, Produttori del Barbaresco 2015 0,151 285
Barolo Monfaletto, Cordero di Montezemolo 2015 0,151 465
DEZERTNI VINA
Moscato d'Asti, La Spinetta 2017 0,11 165
Recioto di Soave Col Foscarin, Gini* 2011 0,051 225
*Via del Vino import
KAVA

Espresso Afribon 59
Espresso Chickmagalur 59
Espresso Brasile Santos (bez kofeinu) 59
Espresso macchiato 59
Doppio espresso 85
Cappuccino 69
Flat white 89
Caffé americano 69
Corretto Molinari 109
Caffe latte 75
Caffe viennese 79
Irish coffee 145

NAPOIJE

CERSTVE CAJE

Matovy ¢aj 69
Matovy caj se zazvorem 75
Zazvorovy Caj 69
CAJE
Classic English tea 75
Cerny ¢aj Darjeeling 75
Earl Grey 75
Jasmine pearls 95
Rooibos 75
Bylinny ¢aj se zazvorem 75
Hefmankovy ¢aj 65
Ovocny ¢aj Babic¢cina zahrada 65
Sencha 85
Matcha Horai 95
PIVO
Pilsner Urquell 0,331 65
Stella Artois (nealkoholické pivo) 0,331 65
Bohemian lager 0,331 85
VODY
Filtrovana voda neperliva / perliva 0,51 55
Filtrovana voda neperliva / perliva 1l 95
Mattoni perliva / jemné perliva 0,331 45
Mattoni perliva 0,751 85
Aquila neperliva 0,331 45
Aquila neperliva 0,751 85
Acqua Panna neperliva 0,751 95
San Pelegrino perliva 0,751 95
Citron 0,021 20

NEALKOHOLICKE NAPOJE

Cerstvé zeleninové a ovocné $tavy 0,251 115
(pomeranc, grep, jablko, mrkev, cervena repa s jablkem)

Coca-Cola, Coca-Cola zero, Coca-Cola light 0,331 45
Tonic Fever tree 0,21 65
Juice Granini (jahoda, jablko) 0,21 55
Domaci ledovy ¢aj 0,331 95
Cerstvé limonady (citron, zazvor, pomeran¢) 0,331 89
Cerstva malinova limonada 0,331 99

Menu s vyznacenymi alergeny je Vam k dispozici na vyZadani u obsluhy.
Pro skupiny 8 a vice hostt bude k findInimu tGctu pripocteno 12,5 % service charge.
Uvedené ceny jsou vcetné DPH.

Usetfete zde 10 % s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank.
www.PREMIUMRBCLUB.cz

lacollezione.cz

LA BOITEGA
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MENU

€

BY
LA COLLEZIONE



SNiIDANE

Snidané poddvéme: PO—PA 8:30—10:30/ SO & NE do 15:00

SNIDANE Z FARMARSKYCH VAJEC
Colazione con uova dalla fattoria

Vejce do skla s avokadem, tymianovym maslem a patzitka 145
Uovo al bicchiere con avocado, olio al timo ed erba cipollina

Peclena vejce se prosciutto cotto, bylinkovou ricottou, pazitkou 165
a rlzovy pept
Uova al prosciutto cotto, ricotta alle erbette e pepe rosa

Omeleta se syrem asiago, prosciutto cotto a divoky salat 185
Omelette con asiago, prosciutto cotto e insalata di erbette

Michana vaji¢ka s chipsem z prosciutta San Daniele a cherry rajcata 225
Uova strapazzate con patatine di prosciutto San Daniele e pomodorini

Vejce Benedict s prosciutto cotto a focacciou 225
Uova benedettine con prosciutto cotto e focaccia

Vafle s citronovym mascarpone, teplymi ostuzinami a vlasské ofechy 195
Waffle al mascarpone e limone, more e noci

MENU

PREDKRMY A POLEVKA
Antipasti e zuppa

Slepidi vyvar a cappelletti plnéné mortadellou
Brodo di gallina e cappelletti alla mortadella

Grilovany teleci jazyk s pastinakem a bagna cauda péna
Lingua di vitello con pastinaca e mousse di bagna cauda

Hovézi carpaccio s aioli, nakladané okurky a houby a parmezanova susenka
Carpaccio di manzo, cetriolini, funghi fermentati e biscotto al parmigiano

Brambory v popelu s omackou carbonara
Patate nella cenere con salsa carbonara

145

325

385

285

LA BOTTEGA SNIDANE
La colazione della Bottega

Maslo; domaci chléb; domaci pastika; mini hot dog s domaci hofcici 345
a smazenou cibulkou; restované Zampiony a pec¢ena cherry rajéata;

holandska omacka; vafené vejce; prosciutto cotto; italsky saldm;

syr Asiago; smoothie

Burro; il nostro pane; paté fatto in casa; mini hot dog con mostarda

e cipolla fritta; funghi arrosto e pomodorini al forno con salsa olandese;

uovo sodo; prosciutto cotto; salame italiano; Asiago; smoothie

PASTA A RISOTTO
Pasta e risotto

Parmezanové risotto s pastikou z kufecich jater a omacka
ze svafeného vinného mostu
Risotto al parmigiano con paté di fegatini di pollo e vino rosso fermentato

Ravioli pInéné syrem taleggio, dyriové pyré a sezamova susenka
Ravioli di taleggio, crema di zucca e biscotto al sesame

Bucatini s divokou brokolici, sardinkami, rozinkami
a aromaticka strouhanka
Bucatini alle cime di rapa, uvetta e pane aromatico croccante

365

385

365

SLADKA SNIDANE
Colazione dolce

Maslo; doméci chléb; croissant; dZzem; ¢okoladovy pudink s ofechy; 345
vafle s citronovym mascarpone, teplymi ostuZinami a vlasské ofechy ; smoothie
Burro; pane e cornetti dal nostro forno; marmellata,; puding al cioccolato

con nocciole, waffle al mascarpone e limone, more e noci; smoothie

RYCHLA SNIDANE
Colazione rapida

Domaéci croissant s maslem a marmelddou 79
Il nostro croissant col burro e la marmellata

Kosik domaciho peciva s maslem a marmeladdou 55
Cestino di pane fatto in casa, burro e marmellata

HLAVNIi CHODY
Secondi

Grilované hovézi zebro s avokadem, cibulovym
prachem a houby shitake
Fracoste di manzo con avocado, polvere di cipolla e funghetti shitake

Konfitované kachni stehno, pyré ze spalenych jablek
a grilované cervené zeli
Coscia di anatra con crema di mele fiammate e cavolo rosso grigliato

Chobotnice s pecenou paprikou, konfitovanou cibuli,
kapustou a susené olivy

Piovra alla griglia con peperoni arrostiti, confit di cipollotti,
cavolo ed olive essiccate

Smubha krélovska se $afrdnovym vinegretem, koriandrem,
fenyklem a grilovana brokolice
Ombrina con aceto di zafferano, coriandolo, finocchi e broccoletti grigliati

495

465

545

475

Kazdy den pece tym nasich zkuSenych pekaru cerstvé pecivo z italské
mouky pro viechny nase restaurace a bistra. Nasi pekafi jsou opravdovymi
experty na pfirodni kvasek a proces kynuti za studena, kdy pecivo
kyne az nékolik hodin.

Vsechny nase produkty pfipravujeme ru¢né z pfirodnich surovin
a na zakladé plvodnich receptur. Napfiklad pane di Altamura je jednim
z nejtradi¢néjsich druhu pediva starého pfes tisic let.

DEZERTY
Dolci

Siroka nabidka desertd k vybéru ve vitriné
Una selezione di dolci vi aspetta nella vetrina

GRILOVANE MASO A RYBY

Maso a ryby grilujeme na drfevéném uhli v peci X-Oven
Dle denni nabidky. Vice informaci u obsluhy.

MORSKE PLODY
Frutti di mare

Argentinské krevety (1 ks) / Gamberi Argentini (1 pz) 115
Slavky na viné (predkrm / hlavni chod) / 295/ 425
Cozze al vino bianco (antipasto / secondo)

RYBY PRO 2 OSOBY
Pesce per 2 persone

Mofsky vlk / Branzino 1350
Prazma kralovska / Orata 1350
Mofsky jazyk / Sogliola limanda 1450
Ropudnice / Scorfano 1550
Stitnik / Gallinella 1450
Kambala / Rombo 1450
Svaty Petr / San Pietro 1550
Motsky das / Coda di rospo 1550
MASO
Carne

Hoveézi svickova (min. 200 g) / Filleto di manzo 100 g/ 345
Hovézi Rib eye (min. 250 g) / Rib eye di manzo 100g/ 265
Kansas beef rib eye / Kansas Rib eye di manzo 100g/295
Stafeny hovézi |-Bone steak / I-Bone di manzo 100g/ 195
Chianina / Marchigiana / Bianco della Corte / Frissona

Stafeny hovézi T-Bone steak / T-Bone di manzo 100 g/ 215
Chianina / Marchigiana / Bianco della Corte / Fassone

Texas hovézi I-Bone steak / Texas I-Bone di manzo 100g/ 225

PRILOHY
Contorni
Michany salat / Insalata mista 75
Bramborova kase / Puré di patate 75
Grilovana zelenina / Verdure alla griglia 75
Pecené brambory / Patate arrosto 75
Grilovany salat s piniovymi ofisky / Cavolo grigliato con pinoli 95
OMACKY
Salse

Lanyzova / Tartufo 65
Peprova / Pepe 65
Z ¢erveného vina / Vino rosso 65

La Bottega Linka je nejnovéjsim pfirdstkem do nasi italské rodiny,
kde se vie toci kolem X-Oven trouby. V ni pfipravujeme jidla z menu,
Cerstvé ryby a steaky na dfevéném uhli. K tomu navic pridejme fakt,
Ze umisténi Linky ma urdity historicky dlvod. Budova byla v minulosti

prosluld jako jedno z nejznaméjsich prazskych lahGdkarstvi v povalecné
éfe. Linka je mixem néceho staromddniho s nécim novym a tvofi koktejl
plny vyraznych chuti a italské autenticity v samém srdci Prahy.




